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CARL SCHMIDT SOHN

ARTIEMNGESE LLSUHAFT
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A MARCA QUE COMEGCOU O SEU NEGOCIO A FAZER ESPADAS

Situada no Rio Wupper, 30 km a nordeste de Coldnia, a cidade de

Solingen foi fundada em 1374. Agora famosa pela fabricagdo de

laminas, esta cidade de 120.000 pessoas tem sido o lar da marca

Carl Schmidt Sohn desde 1829. A presenca de minério de ferro e

a proximidade da cidade com Coldnia (centro de negdcios mais

rico da Alemanha) fez com que Solingen rapidamente se estabele-

cesse como um centro metaldrgico. Em Solingen, no século XIV, CARL SCIMIDT SONN
foram produzidas excelentes laminas de espadas e os produtores
locais venderam todas as laminas para a cidade de Coldnia, onde
as espadas foram acabadas e vendidas. Napoledo, que brevemente
governou Solingen até a sua abdicacao em 815 apds a batalha de
Waterloo, aboliu os monopdlios das guildas comerciais. A indus-
tria de espadas e talheres de Solingen cresceu rapidamente,
embora o imperador Napoledo Bonaparte de Franca a tenha
bloqueado. Em 1829, a Carl Schmidt Sohn comecou a producao b =
de sabres, e em 1830 produzia até 2.000 espadas por semana e S0L rnced
empregava mais de 100 ferreiros, moedores e trabalhadores em

geral. Em 1869, quando a Alemanha se estava a tornar rapidamen-

te um berco para a producdo de ferramentas industriais, a Carl

Schmidt Sohn também comecou a produzir facas, talheres, Iaminas

de barbear, tesouras e canivetes. Cinrd Setomidt Sobhu
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Com a descoberta do fogo surgiu
o primeiro Chef. Uma superficie
quente, um recipiente e alguns

ingredientes apropriados e a
refeicao era magnifica. Hoje,
esses Chefs procuram fogdes e

panelas diferenciados. Os trens e
panelas Carl Schmidt Sohn estao

preparado para tudo isso.

Material que convence através da

eficiéncia e do design.
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TRENS E PANELAS




DRESDEN

#304 Aco inoxidavel Tri-ply Padrao diamante

Construcao em inox #304 tri-ply aumenta a robustez das panelas

Aquecimento rdpido e melhor distribuicao de calor

Camada exterior em inox magnético (iman de conducdo de calor)

Camada intermédia em aluminio de calibre pesado (perfeita transferéncia de calor)

Camada interior em inox de qualidade alimentar

O padrdo embutido cria bolhas entre os alimentos e a zona de calor, o que melhora a performance anti-aderente
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# Magnetic Stainless Steel
Heat Conduction Magnet

Heavy Gauge Aluminum
Heat Transfer

L 18/8 Food Grade Stainless Steel
Contacl with Food
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DRESDEN

A famflia DRESDEN ¢é feita de inox Tri-ply de elevada qualidade para uma melhor distribuicdo do calor.
A camada interior € feita de inox de elevada qualidade concebido para estar em contacto com alimentos.

& Superficie com padrdo embutido para aumentar a anti-aderéncia
< Gracas ao ponto anterior, os alimentos podem ser cozinhados usando menos gordura
< Pegas profissionais em inox

<& Compativel com todos os fogdes, inclusive inducao

Art. 8CSS78645

Cagarola com cabo e tampa
em inox Dresden 1écm tri-ply
(Inox com relevo 3D)

Art. 8CSS578652 Art. 8CSS78669
Cacarola com tampa em

inox Dresden 20cm tri-ply
(Inox com relevo 3D)

Cacarola com tampa em
inox Dresden 24cm tri-ply
(Inox com relevo 3D)

Art. 8CSS78683
Frigideira 28cm tri-ply
(Inox com relevo 3D)

Art. 8CSS78690
Wok com tampa inox
Dresden 32cm tri-ply
(Inox com relevo 3D)

Art. 8CSS78706
Wok com tampa
inoxDresden 3écm tri-ply
(Inox com relevo 3D)




ARON

Os prémios de design reddot e IF resolvem um problema simples facilmente. As panelas ARON incorpo-
ram um mecanismo giratério nas pegas que seguram a tampa de vidro enquanto se escorre liquidos. A
pega da tampa €, também, bem concebida pois tem espaco para pousar um utensilio. A familia ARON
incorpora uma base em aluminio encapsulado para uma rdpida e uniforme distribuicao de calor, fazendo
destas panelas “estado da arte”.

< Feito de aco inox de elevada qualidade

< Tampa em vidro anti-quebra

< Pegas flexiveis para escorrer liquidos com a tampa fechada e segura
<& Compativel com todos os fogdes, inclusive inducao

Art. 8CS560589
Panela alta com tampa
Aron "Lift and Pour"
24*13.5cm

Art. 8CSS60565
Panela alta com tampa
Aron "Lift and Pour"
20*10.5cm

Art. 8CSS60541
Panela alta com tampa
Aron "Lift and Pour"
16*7.5cm

Art. 8CSS60527
Panela com tampa Aron
"Lift and Pour" 16*7.5cm

Pega flexivel Doseador de Suporte para Escorrer facilmente Suporte para
esparguete utensilio atampa
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GALAXY

Esta panela de pressdao vem com abertura facil e sistema de bloqueio com uma mao. O design € agra-
ddvel e a panela é feita de aco inoxiddvel. Existem 2 niveis de pressdao, um para vegetais e outro para
carne. O seu sistema de seguranca garante toda a tranquilidade na utilizagao.

< Abertura fdcil e sistema de blogueio com uma mao < 2 niveis de pressao (60/90 kPa)
¢ Feito de aco inox de elevada qualidade ¢ Sistema de seguranca
< Capacidade: 6L & Compativel com todos os fogdes,

inclusive inducao

Abertura e tranca
com uma mao
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Vaélvula de seguranca
com 60/90 kPa

Inox de elevada
qualidade

Art. 8CSS76580
Panela de presséo
GALAXY 6L
Tampa termo
isolante
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KONSTANZ

A familia de facas KONSTANZ feita de 67 camadas de ago inoxiddvel Damasco e com pegas em madeira
é endurecida através de gelo e sdo a garantia de um corte perfeito

< Laminas feitas de aco inoxiddvel de 67 camadas Damasco de elevada qualidade com HRC +/- 2
¢ Pegas ergondmicas feitas de madeira verdadeira

1) Art. 8CSS71349
/ Faca de aparar KONSTANZ 3.5" VG-10 2.2mm espessura

2) Art. 8CSS71318
Faca Santoku KONSTANZ 5" VG-10 2.2mm espessura

3) Art. 8CSS71288
Faca Santoku KONSTANZ 7" VG-10 2.2mm espessura

4) Art. 8CSS71257
? Faca fatiadora KONSTANZ 7" VG-10 2.2mm espessura

5) Art. 8CSS71226
Faca do pao KONSTANZ 8" VG-10 2.2mm espessura

6) Art. 8CSS71196
Faca de Chef KONSTANZ 8" VG-10 2.2mm espessura




Na CS-KOCHSYSTEME fizemos da nossa missao fazé-lo feliz ao cozinhar e
comer. Através de um design inovador e funcional, estabelecemos novos

padrdes desde 1829 no nosso segmento de trens e panelas acessiveis

TRENS E PANELAS

Diferentes pratos requerem diferentes tipos de preparacdo. Na

CS-KOCHSYSTEME oferecemos uma variedade de trens e panelas para

simplificar a sua vida na cozinha. Materiais com excelentes propriedades de
confecdo, revestimentos selecionados e pegas ergondmicas

providenciam-lhe uma excelente experiéncia ao cozinhar.

CS KOCHSYSTEME

FUNKTIONAL INNOVATIV PRAKTISCH - FUNCTIONAL INNOVATIVE PRACTICAL
——————



LEIPZI1G

Feito em inox. Fundo com retencdo de calor para poupanca de energia. Furos na juncdo com a tampa
para escoar liquidos. Medidor no interior das panelas. Pegas em inox resistentes ao calor.

Conjunto de 6 pcs:

¢ | x Panela afta com tampa @ 16 cm

< | x Panela alta com tampa @ 20 cm

< | x Panela alta com tampa @ 24 cm

Art. 8CSK66574
Conjunto de panelas
LEIPZIG em aco
inoxidavel 3 pecas




AURICH

Feito em inox. Fundo com retencao de calor para poupanca de energia. Funcao de controlo térmico.
Pegas resistentes ao calor.

Trem de 16 pcs: | x Frigideira com tampa @ 24 cm

| x Cacarola com cabo e tampa @ 16 cm | x Recipiente para cozer a vapor @ 20 cm

| x Panela baixa com tampa @ 16 cm | x Recipiente para banho maria com tampa @ 20 cm

| x Panela baixa com tampa @ 20 cm 2 x Coaster

| x Panela afta com tampa @ 24 cm
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| x Recipiente de succao

Art. 8CSK65843
Trem de cozinha Inox com
termémetro AURICH 7 Pecas




TRIER

. . ~ TRIER +

Feito em inox. Fundo com retencdo de calor

para poupanca de energia. Pegas em inox Feito em inox. Revestimento anti-aderente Procalon.
resistentes ao calor. Fundo com retenc¢do de calor para poupanca de

energia Pegas em inox resistentes ao calor.
Conjunto de 7 pcs:

<& | x Cacarola com cabo @ 16 cm

<& | x Panela alta com tampa @ 16 cm

<& | x Panela alta com tampa @ 20 cm g s
e

o

| x Panela alta com tampa @ 24 cm

Art. 8CSK88972
Frigideira antiaderente
inox Trier+ @24 x 5cm

Art. 8CSK75088
Conjunto de aco
inoxidavel TRIER

4 pegas

Art. 8CSK88996
Frigideira antiaderente inox
Trier+ @28 x 5.5cm

Art. 8CSK89016
Assador em inox, Fundo com retencdo de calor para Frigideira antiaderente

. } ) inox Trier+ @32 x 6cm
poupanga de energla, pegas em INoX resistentes ao Calor.

Art. 8CSK75224
Assador de aco
inoxidavel TRIER

32cm




XANTEN

Feito em ferro fundido forjado por processo DISA. Revestimento de esmalte PronamelPlus. Distribuicdo

de calor para poupar energia e armazenar calor durante mais tempo. Tampa com botao oco de aco
inoxiddvel. Compativel com forno.

Conjunto de 7 pcs:

¢ | x Cacarola com tampa @ |5 cm

& | x Panela pequena com tampa @ 23 cm ¢ | x Panela pequena vermelha e cinza/azul com |3 c¢cm
¢ | x Panela grande com tampa @ 26 cm < | x Tabuleiro de madeira para 2 panelas pequenas

< | x Frigideira sem tampa @ 28 cm ¢ | x Tabuleiro de madeira para 3 panelas pequenas

Art. 8CSK67489

Conjunto de panelas
XANTEN de ferro fundido
revestido a ceramica 4 pegas
com gradiente vermelho

Art. 8CSK75965 Art. 8CSK75989
Cacarola Mini de ferro fundido Cacarola Mini de ferro fundido
revestido a cerdmica Xanten revestido a cerdmica Xanten
13x10cm com gradiente vermelho 13x10cm com gradiente cinza/azul

Art. 8CSK67465

Conjunto de panelas
XANTEN de ferro fundido Art. 8CSK76047
revestido a cerdmica 4 pecas Suporte de m?de\ra
com gradiente cinza/azul para 2 Caga»ro\as mm\‘de
ferro fundido revestido

a ceramica Xanten

Assador:

< Assador com tampa 27,5 x 21 cm

<& Assador com tampa 36 x 28 cm

Art. 8CSK70052

Assador em ferro fundido revestido
a ceramica XANTEN 27.5*21cm
com gradiente cinza/azul

Art. 8CSK76061
Suporte de madeira
para 3 cacarolas mini de
Art. 8CSK61920 ferro fundido revestido
Disponivel com gradiente vermelho a ceramica Xanten

Art. 8CSK75248
Assador 36*28cm com
gradiente vermelho

Art. 8CSK75262
Disponivel com gradiente cinza/azul




SOEST

Bloco de facas em madeira com tdbua de corte. Feitas em inox forjado. Qualidade de corte particular-
mente elevada. Extremamente durdveis. Perfeitamente equilibradas. Pegas ergondmicas em inox.

Bloco de facas de 7 pcs:
< Faca de aparar 9 cm
< Faca multiusos 13 cm
< Faca de trinchar 20 cm
< Faca de pao 20 cm
¢ Faca de Chef 20 cm
<& Tébua de corte

< Bloco para facas em madeira

Art. 8CSK80242
Conjunto 5 facas profissionais em
Inox com bloco e tdbua de cortar




SOLTAU

Bloco de facas de madeira com suporte de utensilios e afiador de facas. Aco inoxiddvel forjado. Qualidade

de corte particularmente alta. Extremamente durdvel. Pegas de madeira perfeitamente equilibradas e
ergonomicas.

Bloco de facas de 12 pcs:

Faca de aparar 9 cm
. Art. 8CSK80228
Faca multiusos 13 cm Bloco e conjunto de facas e
acessoérios Soltau 12 un
Faca Santoku 17 cm

Faca de trinchar 20 cm

Faca de pao 20 cm

Faca de Chef 20 cm
Utensilio para virar alimentos
Colher de esparguete
Colher

Concha de sopa

Afiador de facas
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Bloco em madeira com
suporte para utensilios
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